
АДЫГЕЙСКИЙ

ЧЕСНОК



Республика Адыгея — республика в составе  

Российской Федерации, обладает теплым, мягким  

климатом, прекрасно подходящим для земледелия.

Красота природы, ее уникальная экологическая  

чистота, гостеприимство народа выделяют Адыгею в  

число жемчужин России.

Адыгея включена в список Всемирного 

природного  наследия ЮНЕСКО



Адыгея исторически была «огородом» русских 
царей.

В Адыгее выращивались для царского стола сладкие  

красные помидоры, хрустящие огурцы и, конечно,  

ароматный чеснок.



Равнинная территория Адыгеи богата  

земельными ресурсами:

✤ самые плодородные в нашей стране  

типичные черноземы

✤ лучшие условия рельефа для использования

сельскохозяйственной техники

✤ хорошее увлажнение, высокая

обеспеченность теплом.

Здесь мы бережно выращиваем для вас  

уникальный продукт – Адыгейский 

чеснок.



В качестве пряности чеснок используют во  

всех кухнях в мире.

✤Молодая зелень чеснока применяется для

приготовления салатов и мясных блюд.

✤Чесночные стрелки добавляются в маринады или

гарниры к блюдам из мяса, их также замораживают 

на  зиму или консервируют, как огурцы.

✤Зубчики используются при приготовлении супов,

маринадов, мясных и овощных блюд, десертов.

✤ Головки чеснока в маринованном или соленом виде

подаются как самостоятельная закуска.



Знаменитая «Адыгейская соль» делается на

основе чеснока, это ее основной компонент,

придающий столь уникальный вкус.



Чеснок - лечебные свойства

Чеснок на протяжении многих столетий использовали в качестве лекарственного  

средства, он помогал при депрессиях и нервных расстройствах, ангине,  бессоннице, 

желудочных коликах, физическом истощении, атеросклерозе,  заболеваниях 

сердечно-сосудистой системы, необходимости улучшения  кровообращения и 

туберкулезе.

Лекарственное средство на основе чеснока выводит из организма токсины после  

сильных пищевых отравлений. Современные онкологи убеждены, что вещества,  

содержащиеся в чесноке, могут замедлить развитие раковых опухолей.

Применяют чеснок в профилактических целях: употребление нескольких  зубчиков 

чеснока в 2-3 дня является прекрасной профилактикой онкологических  

заболеваний.

Чеснок - чудесный антибиотик, он убивает большое количество вредных  бактерий, 

позволяет организму нормально функционировать. Во время страшных  эпидемий с 

помощью чеснока лечили брюшной тиф, холеру и малярию.



О продукте

Адыгейский чеснок – экологически чистый продукт.

Отличается вкусовыми  качествами и размером.

✤Калибр 50+, 60+, 70+.

✤Вкус –от очень острого до средне острого.

✤Цвет белый или белый с приятным лиловым

оттенком.

✤Сорта адыгейского чеснока –по типу  

продаваемого вида: молодой и сушеный.

Молодые головки обладают нежным вкусом  и 

ароматом. Фактически лишены горечи и  

излишней остроты



Наш молодой чеснок

Белый Белый с лиловым оттенком

стрелка 15 см,

калибр 40-60, 50-70

без стрелки  

калибр 30-40

Под запрос клиента мы можем обеспечить  

молодой чеснок большего калибра без стрелки!



Упаковка

Молодой чеснок Сухой чеснок

Пластиковые и картонныеящики

✤Косички

✤Пластиковые и картонныеящики

✤Сетки от 2 до 5головок



Сезонность поставок

Янв Фев Мар Апр Май Июн Июл Авг Сен Окт Ноя Дек

Молодой  

чеснок

Сухой  

чеснок



Сеть продаж

Объемы и планы по сбору урожая:

2016 год – 300 тонн (300 000 кг)

2017 год – 1050 тонн (1 050 000 кг)



ООО "Аирлэнд"

Российская федерация

350000, г. Краснодар,

ул. Красная, 81, оф. 404


